


PASTIFICIO VENTURI, UNA STORIA DI FAMIGLIA

Benvenuti nel nostro mondo fatto di uova, acqua, sale e farina; la nostra storia 
comincia quando una famiglia, forte dei 40 anni di competenza nel settore, decide 
di coltivare la propria passione. Venturi Pasta Fresca nasce infatti sulle fondamenta 
solide di una esperienza quarantennale, fortificata dalla voglia di innovazione più 
prettamente giovanile, facendo però attenzione a preservare la tradizione di quella 
che è di fatto un simbolo culinario della nostra Italia: la pasta. Noi ci adoperiamo 
quotidianamente per ottenere un risultato ottimale cercando di fare della qualità il 
nostro marchio di fabbrica e proporre un prodotto sempre più buono e in grado di 
soddisfare il consumatore più esigente. Per farlo ci impegniamo a curare ogni min-
imo dettaglio e a ricercare costantemente materie prime di alta qualità per poter 
mettere nei vostri piatti tutto il gusto e i migliori sapori della nostra Romagna. 





La Lunga
Peso nido: 60gr
Peso Scatola: 2,5 kg
Cottura: 2-3 min
Il prodotto è disponibile sia fresco che surgelato

Tagliatelle

Peso nido: 60gr
Peso Scatola: 2,5 kg
Cottura: 3-4 min
Il prodotto è disponibile sia fresco che surgelato

Pappardelle

Peso nido: 60gr
Peso Scatola: 2,5 kg
Cottura: 4-5 min
Il prodotto è disponibile sia fresco che surgelato

Chitarrine

Peso nido: 60gr
Peso Scatola: 2,5 kg
Cottura: 2-3 min
Il prodotto è disponibile sia fresco che surgelato

Tagliolini



Peso Scatola: 3 kg
Cottura: 4-5 min
Il prodotto è disponibile sia fresco che surgelato

Questo prodotto viene venduto solo fresco
Cottura: 2-3 min
Il prodotto è disponibile solo fresco

Tonnarelli

Tagliolini da brodo

Peso nido: 120gr
Peso Scatola: 3 kg
Cottura: 5-6 min
Il prodotto è disponibile surgelato

Pici

La lunga è un richiamo alla tradizione e a quella che viene considerata come pasta semplice ma, allo 
stesso tempo, sempre presente nei menù e sulle tavole di tutti. A valorizzare questa pasta sono le 
piccole cose come ad esempio la ruvidità, fondamentale per raccogliere al meglio il condimento, e la 
qualità degli ingredienti, in particolar modo delle uova. Siamo infatti orgogliosi di essere tra i pochi 
sul territorio ad utilizzare ancora uova fresche di galline allevate a terra che donano all’ impasto con-
sistenza ed il sapore ottimale.



La Corta
Peso Scatola: 3 kg
Cottura: 3-4 min
Il prodotto è disponibile sia fresco che surgelato

Strozzapreti

Peso Scatola: 4 kg
Cottura: 3-4 min
Il prodotto è disponibile surgelato

Trofie

Peso Scatola: 3 kg
Cottura: 3-4 min
Il prodotto è disponibile surgelato

Lunghetti

Peso Scatola: 3 kg
Cottura: 4-5 min
Il prodotto è disponibile surgelato

Orecchiette



La corta è caratterizzata dalla vivacità di forme e colori nate per stuzzicare la fantasia del 
consumatore. Anche in questo caso i nostri formati di pasta corta vengono rifiniti nei minimi 
particolari per esaltarne ogni dettaglio ed essere accattivante tanto al palato quanto alla 
vista.

Peso Scatola: 4 kg
Cottura: 4-5 min
Il prodotto è disponibile surgelato

Cavatelli

Peso Scatola: 3 kg
Cottura: 2-3 min
Il prodotto è disponibile sia fresco che surgelato

Quadrettini

Peso Scatola: 3 kg
Cottura: 2-3 min
Il prodotto è disponibile sia fresco che surgelato

Maltagliati

Peso Scatola: 2,5 kg
Cottura: 3 min
Il prodotto è disponibile sia fresco che surgelato

Straccetti



La Corta
Peso Scatola: 3 kg
Cottura: 2-3 min
Il prodotto è disponibile sia fresco che surgelato

Molfettini

Peso Scatola: 4 kg
Cottura: 4-5 min
Il prodotto è disponibile surgelato

Maccheroncini

Peso Scatola: 3 kg
Cottura: 2-3 min
Il prodotto è disponibile surgelato

Torchielli

Peso Scatola: 2,5 kg
Cottura: 4-5 min
Il prodotto è disponibile surgelato

Paccheri



Peso Scatola: 2,5 kg
Cottura: 4-5 min
Il prodotto è disponibile surgelato

Calamarata

Peso Scatola: 3 kg
Cottura: 4-5 min
Il prodotto è disponibile surgelato

Scialatielli

Peso Scatola: 3 kg
Cottura: 3-4 min
Il prodotto è disponibile sia fresco che surgelato

Garganelli

Peso Scatola: 3 kg
Cottura: 2-3 min
Il prodotto è disponibile surgelato

Gramigna



La Corta
Gnocchi Caserecci

Gnocchi Rigati

Passatelli

Gnocchetti

Peso Scatola: 6 kg
Cottura: 1-2 min
Il prodotto è disponibile surgelato

Peso Scatola: 6 kg
Cottura: 1-2 min
Il prodotto è disponibile sia fresco che surgelato

Peso Scatola: 6 kg
Cottura: 2-3 min
Il prodotto è disponibile sia fresco che surgelato

Peso Scatola: 3 kg
Cottura: 2-3 min
Il prodotto è disponibile surgelato



Le Speciali
Speciale Notte Rosa

Lasagne

Per festeggiare al meglio la notte rosa, Pastificio Venturi vi offre un’ampia 
gamma di formati di pasta con sfoglia rosa, ripiena e non: tagliatelle, ta-
gliolini, strozzapreti, ravioli e ravioloni... c’è solo l’imbarazzo della scelta!

Per celebrare al meglio la tradizione romagnola, non potevano mancare 
le Lasagne. Sfoglia gialla o sfoglia verde?

Peso Scatola: 4 kg
Cottura: 2 min



Tortellini e Cappelletti

Tortelloni

Mezzelune

Ravioli

La Ripiena
Peso Scatola: 4 kg
Cottura: 4-5 min
Ripieno: Carne, Formaggio
Il prodotto è disponibile sia fresco che surgelato

Peso Scatola: 4 kg
Cottura: 4-5 min
Ripieno: Carne, Formaggio, Ricotta e Spinaci, Fossa
Il prodotto è disponibile sia fresco che surgelato

Peso Scatola: 4 kg
Cottura: 4-5 min
Ripieno: Carne, Formaggio
Il prodotto è disponibile surgelato

Peso Scatola: 4 kg
Cottura: 4-5 min
Ripieno: Carne, Formaggio, Ricotta E Spinaci, Patate, Porcini, Zucca, 
Zucca E Patate, Pesce E Scampi, Branzino, Salmone
Dimensione: 3 x 3,5cm
Il prodotto è disponibile sia fresco che surgelato



Raviolini

Ravioloni

Panzerotti

Agnolotti

La ripiena è un po’ il fiore all’ occhiello di Venturi Pasta Fresca che, con una ricerca mira-
ta delle materie prime e la cura quasi maniacale per ogni dettaglio, ha perfezionato nel 
corso degli anni numerose ricette di alta qualità. La nostra pasta ripiena viene prodotta 
in diversi formati e sono disponibili numerosi ripieni per soddisfare ogni tipo di richiesta. 
Una caratteristica fondamentale riguarda lo spessore della sfoglia che avvolge il ripieno, 
la quale essendo molto sottile permette di velocizzare i tempi di cottura e assaporare al 
meglio il gusto della farcitura.

Peso Scatola: 4 kg
Cottura: 3-4 min
Ripieno: Carne, Formaggio
Dimensione: 2,5 x 2 cm
Il prodotto è disponibile surgelato

Peso Scatola: 3 kg
Cottura: 4-5 min
Ripieno: Carne, Formaggio, Ricotta E Spinaci, Patate, Porcini, Zucca, 
Zucca E Patate, Pesce E Scampi, Branzino, Salmone
Dimensione: 6 x 6,5 cm
Il prodotto è disponibile sia fresco che surgelato

Peso Scatola: 4 kg
Cottura: 4-5 min
Ripieno: Carne, Formaggio, Ricotta e Spinaci
Il prodotto è disponibile surgelato

Peso Scatola: 4 kg
Cottura: 4-5 min
Ripieno: Carne, Formaggio, Ricotta e Spinaci, Radicchio Rosso, Pesce 
e Scampi
Il prodotto è disponibile sia fresco che surgelato





Venturi pasta fresca nasce con lo scopo di soddisfare al meglio ogni tipologia di 
cliente mettendo a disposizione un efficace servizio quotidiano di consegna capilla-
re, un ottimo rapporto tra qualità e prezzo e una grande varietà di prodotti, sempre 
in aggiornamento, disponibili freschi o surgelati in base alla richiesta. Per garantire 
un prodotto di alto livello sia fresco che surgelato abbiamo creato una efficace cate-
na del freddo, dove un evoluto abbattitore di temperatura surgela al meglio la pasta 
in pochissimo tempo lasciandone intatte caratteristiche e proprietà, con il vantaggio 
per il consumatore di poter avere sempre a disposizione nel proprio congelatore un 
prodotto come fresco e pronto all’uso.

Potete venire a trovarci al nostro punto vendita presso il laboratorio Venturi Pasta 
Fresca in via marina 118, San Mauro Mare

Mettete su l’acqua… noi vi portiamo la pasta!

www.venturipastafresca.it



VENTURI PASTA FRESCA 
di Venturi Alessandro, Matteo & C. sas

Via Marina, 118 - 47030 San Mauro Pascoli fraz. Mare (FC)
info@venturipastafresca.it

Tel: 0541 345490
Fax: 0541 346572

www.venturipastafresca.it


